INSTYTUT ARCHITEKTURY | URBANISTYKI POLITECHNIKI £ ODZKIEJ
ZESPOL PROJEKTOWANIA ARCHITEKTONICZNEGO

Wytyczne projektowe - czes¢ 2

Temat:

HOSTEL

Program ksztatcenia:

Architektura — program od roku 2018/19

Poziom studiow:

Inzynierskie | Semestr | 4 |

|

2019/20

Nazwa przedmiotu:

PROJEKTOWANIE ARCHITEKTONICZNE - MALA UZYTECZNOSC PUBLICZNA

[ CHARAKTERYSTYKA OGOLNA:

Przedmiotem projektu jest hostel. Obiekt powinien zosta¢ przystosowany do potrzeb oséb niepetnosprawnych. Obiekt
Zlokalizowany jest w kontek$cie zabudowy $rodmiejskiej. Przy projektowaniu nalezy stosowa¢ standardy obowigzujace dla
doméw wycieczkowych kategorii | (wg Rozporzadzenia MSIT - patrz ponizej).
Lokalizacja:

- Lddz, ul. Targowa 45

- Lo6dz, ul. Wroctawska/Kominiarska

PROGRAM UZYTKOWY | Ca 1200m2
Obiekt sktada sie z nastepujacych stref funkcjonalnych:

A. | Strefa wejsciowa /cze$¢ ogdlnodostepna ca 130m2
1.1. | Wiatrotap/kurtyna powietrzna 10,0m2
1.2. | Hol wejsciowy/lobby 30,0m2
1.3. | Przechowalnia bagazu 10,0m2
1.4. | Przechowalnia rowerdw (dostep z zewnafrz lub z wiatrotapu, naprawa sprzetu) 15,0m2
1.5. | Recepcja z zapleczem 15,0m2
1.6. | Sprzedaz drobnych artykutéw (pamiatki, prasa, kosmetyki etc.) 10,0m2
1.7. | WC damski ogélnodostepny 15,0m2
1.8. | WC meski ogoélnodostepny 15,0m2
1.9. | WC niepetnosprawnych 4,0m2

Pomieszczenie porzadkowe 4,0m2

B. | Cze$¢ administracyjna ca 80m2
2.1. | Pokgj kierownika 15,0m2
2.2. | Sekretariat/pokdj biurowy (2x15) 30,0m2
2.3. | Pokdj socjalny pracownikow/szatnia 15,0m2
24. | Sanitariaty personelu (2x6), schowek porzadkowy 20,0m2

C. | Pion noclegowy — minimum 50 m.n. ca 500m2
3.1. | Pokoje noclegowe zbiorowe (min. 4 pokoje 6-10 osobowe, bez weztdw sanitarnych) 120 Om2

pow.min. = 17+2 5m2/dodatkowa osobe powyzej 4, umywalka w pokoju '
3.2. | Pokoje noclegowe jednoosobowe z weztem sanitarnym (min. 4) 30,0m2
3.3. | Pokoje noclegowe dwuosobowe z wezlem sanitarnym (min. 4) 70,0m2
3.4. | Pokoje noclegowe czteroosobowe z wezlem sanitarnym (min. 4) 90,0m2
3.5. | Swietlica (min. 2 pomieszczenia) 60,0m2
3.6. | Salajadalna z miejscem do przygotowywania positkéw i wydzielonym miejscem do zmywania 50 0m2
(po min. 4 stanowiska) ’
3.7. | Umywalnia meska (5 m.n.Jumywalka, 10 m.n./natrysk) — 1 zespét na pigtrze
3.8. | Umywalnia meska (5 m.n.Jumywalka, 10 m.n./natrysk) — 1 zespot na pietrze 30,0m2
3.9. | WC damski (1 miska/10 m.n.), min. 2 miski 30,0m2
3.10. | WC meski (1 miska/10m.n. 1 pisuar/25 m.n.) 25,0m2
3.11. | WC, umywalnia dla niepetnosprawnych — na kazdym pietrze 20,0m2
3.12. | Magazyny bielizny i schowek porzadkowy 20,0m2

D. | Zespét zywienia — bar bistro, restauracja ca 190m2
4.1. | Sala konsumpcyjna 50,0
4.2. | Bar/rozdzielnia przykuchenna / wydawalnia (w zalezno$ci od przyjetej technologii) 15,0
4.3. | Zmywalnia naczyn stotowych, 10,0
4.4. | Kuchnia z przygotowalnig (h min=330, 2,5m przy klimatyzacji, went. mech.), 25,0
4.5. | Spizarnia podreczna kuchni 50
4.6. | Obieralnia i oczyszczalnia /[pom. dezynfekdji jaj 15,0
4.7. | Magazyn produktéw suchych 10,0
4.8. | Pomieszczenie szaf chtodniczych 6,0
4.9. | Magazyn zasobow i napojéw 6,0
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4.10. | Magazyn opakowan zwrotnych 6,0
4.11. | Schowek porzadkowy 4,0
4.12. | Pokgj intendenta (optymalnie w poblizu wej$cia gospodarczego) 10,0
4.13. | Pokgj socjalny i szatnia pracownikow 8,0
4.14. | Zespot sanitarny pracownikow 15,0
E. | Pomieszczenia techniczne i gospodarcze (optymalnie w podpiwniczeniu) ca 90,0m2
5.1. | Pokdj konserwatora 12,0
5.2. | Magazyn gospodarczy z warsztatem podrecznym 20,0
5.3. | Pralnia ogo6Inodostepna, suszarnia 20,0
5.4. | Wezelc.o. i przytacza, ew. wentylatornia 30,0
5.5. | Pomieszczenie na odpadki (wejscie z zewnafrz) 10,0
F. | Komunikacja ca 150m2
G. | Pomieszczenia i urzadzenia terenu zewnetrznego
6.1. | Rekreacja czynna, strefa wypoczynku
6.2. | Dojazd gospodarczy
6.3. | Strefa wejscia, dojscia, podjazd, parkingi (w tym personelu + dla niepetnosprawnych)
Zatrudnienie
-pion hotelowy 6 0s6b
-cze$¢ administracyjna 3 osoby
-zespdt zywienia 4 osoby
-zespdt techniczno-porzadkowy 2 0soby

Tolerancja powierzchni -+10%.

Nalezy zaprojektowa¢ podjazd, parkingi dla pracownikéw, stanowiska / stojak dla roweréw, 2 miejsca postojowe dla oséb

niepetnosprawnych.
W zestawieniu podano orientacyjne powierzchnie wybranych zespotow i pomieszczen. Dopuszczalne sg korekty ich ilosci i wielko$ci w
uzgodnieniu z prowadzacym.

OBWIESZCZENIE Ministra Sportu i Turystyki z dnia 26 pazdziernika 2017 r. w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu

rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektow, w ktérych sa Swiadczone
ustugi hotelarskie, Dziennik Ustaw poz. 2166. Nalezy przyjac zalecenia obowigzujace dla domow wycieczkowych kat. | ew. Il

Kierownik przedmiotu

drinz. arch. Marek Grymin, prof. Pt




